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DAMIT IHRE KUCHE
NICHT NUR GUT AUSSIEHT -
SONDERN AUCH PERFEKT ZU IHNEN PASST.

Eine neue Kuche ist weit mehr als nur eine schone Arbeitsflache. Sie ist
Mittelpunkt, Begegnungsort, Ruckzugsraum - und oft eine der grol3ten
Investitionen im eigenen Zuhause.

Doch ob aus einer Idee ein funktionierender Wohlfuhlort wird, hangt nicht nur
von Materialien und Geraten ab. Sondern vor allem davon, mit wem Sie lhre
Kuche planen.

Denn das richtige Kuchenstudio erkennt, was Ihnen wirklich wichtig ist, denkt
an die Details — und begleitet Sie professionell bis zur letzten Schraube.

Damit Sie gut informiert in die Planung starten kénnen, haben wir die 10
wichtigsten Punkte fur Sie zusammengestellt.




1. Klare Vorstellungen -
aber offen fiir Beratung

Machen Sie sich Gedanken, wie Sie lhre Kuche
nutzen: Kochen Sie viel? Fur Familie oder
Freunde? Legen Sie Wert auf Ordnung, Technik
oder Atmosphare?

Diese Wunsche sind der Ausgangspunkt fur gute
Planung. Ein erfahrenes Studio hilft Ihnen, sie in
durchdachte Losungen zu Ubersetzen — oft mit
Ideen, auf die man selbst nie gekommen ware.

2. Qualitiat ist mehr als nur ein Preisschild

Hochwertige Kuchen erkennt man nicht allein an Marken oder Preisen.
Entscheidend sind Materialien, Verarbeitung, Langlebigkeit und Prazision im
Detail.

Ein gutes Berater erklart Ihnen, worauf es bei Fronten, Korpussen, Scharnieren
und Auszugen wirklich ankommt — und zeigt Ihnen die Unterschiede live.

3. Kiiche im Raum denken -
nicht als Mobelstiick

Die beste Kuche funktioniert nur dann richtig,
wenn sie in den Raum passt — funktional und
gestalterisch.

Boden, Wande, Licht, Decke, Verkehrswege:
All das muss mitgedacht werden.

Ein Studio mit architektonischem Verstandnis
denkt Uber den Tellerrand hinaus und plant im
Kontext des gesamten Raumes.




4. Ergonomie
entscheidet iiber Wohlbefinden

Die ideale Arbeitshdhe, kurze Laufwege,
sinnvolle Stauraumaufteilung -

das sind Dinge, die im Alltag den Unterschied
machen.

Ein Profi plant nach ergonomischen Prinzipien,
bezieht Ihre KérpergréRe und Gewohnheiten ein
und gestaltet die Kuche so, dass sie zu lhnen
passt — nicht umgekehrt.

5. Geratewahl:
Qualitat schliagt Schnickschnack

Moderne Kuchengerate sind echte Helfer. Aber
nur, wenn sie zu lhren Kochgewohnheiten
passen.

Ein gutes Studio verkauft Ihnen nicht das
Teuerste, sondern das, was zu lhnen passt — ob
Dampfgarer, Quooker oder Induktionsfeld.
Dabei werden auch Einbauhohe, Bedienung
und Reinigungsaufwand berucksichtigt.

6. Trends inspirieren —
aber nicht jeder Trend passt

Pinterest & Instagram liefern viele schdéne Ideen
— aber nicht jede davon funktioniert in lhrem
Grundriss, Budget oder Alltag.

Ein kompetenter Planer hilft |hnen, zwischen
~Wow-Effekt" und Alltagsrealitat 4|
unterscheiden - und Ubersetzt Stilwunsche in
machbare Losungen.




7. Die Montage entscheidet mit iiber das Ergebnis

Selbst die beste Planung nutzt wenig, wenn die AusfUhrung nicht passt.

Ein Klchenstudio, das eigene oder langjahrig verbundene Monteure einsetzt,
Ubernimmt Verantwortung — und sorgt fur ein perfektes Ergebnis.

Denn Prazision zeigt sich nicht im Katalog, sondern beim Einbau vor Ort.

8. Umbau & Vorbereitung friith mitdenken

WasseranschlUsse, Strom, Wande, Bdden, Decken: Kleine Versaumnisse im
Vorfeld kénnen grof3e Kosten verursachen.

Ein Studio mit Umbauerfahrung erkennt fruh, wo spater Probleme entstehen
kdnnten —und sorgt dafur, dass alles vorbereitet ist, bevor die KiUche kommt.



9. Angebote vergleichen - aber wissen, was drinsteckt

Oft sehen zwei Angebote auf den ersten Blick gleich aus — aber das Innenleben
macht den Unterschied: Fehlen Auszuge? Besteckeinsatze?
Innenbeleuchtung? Sind Schubladen gunstig oder hochwertig?

Ein serioses Studio erklart Innen genau, was im Preis enthalten ist — und was
bewusst eingespart wurde. Denn eine Kuche ist mehr als eine Frontansicht.

10. Vertrauen Sie nicht dem giinstigsten Preis -
sondern Ihrem Gefiihl

Eine Kuche begleitet Sie Uber viele Jahre. Deshalb ist es wichtig, mit einem
Studio zu arbeiten, bei dem Sie sich wohlfuhlen.

Wie lauft die Kommunikation? Wie detailliert ist die Planung? Werden Sie
verstanden?

Wer professionell begleitet werden will, sollte nicht nur auf Prozente achten —
sondern auf Menschen, die mitdenken.




) braucht e
,.*i-_ 1 (

Wenn Sie mochten, sind wir genau dieser Partner fiir Sie.

KITCHENCONCEPT

EFFERTZSTR. 19 | 53121 BONN | GERMANY
TEL.: 0800 548 2436
FAX: 0228 96218 542
INFO@KITCHEN-CONCEPT.DE



